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dispositif be presentation et de cuisson notamment de 

GRAINS DE MAIS POUR LA FABRICATION DE POP CORN 

La presente invention concerne un dispositif de presentation et de cuisson 
notamment de grains de maYs pour la fabrication de pop corn. 
La presente invention est decrite en regard d'un produit bien connu le pop-corn 
mais on peut envisager d'autres applications notamment des denrees aperitifs 

5 tels que des amuse-gueules de toute forme, boule, f rites, realises & partir de 

■i 

semoule de maYs transformee en semoule et comprimee et preparee dS fa$on 
adapt ee. 

Pour des raisons de simplification duplication et compte tenu du fait que le 
dispositif est mis en ceuvre dans tous les cas de fagon totalement iden11que,,la 
10 description est faite pour le grain de maYs naturel et I'obtention de pop-corn. 
On sait depuis longtemps que de grains de maYs lorsqu'ils sont chauff es, ellatent 
en f ormant une corolle blanche, le produit etant denomme pop corn. 
Ces grains de maYs doivent etre places dans un recipient en presence d'un corps 
gras. 

15 Mais, avec I'avenement du four a micro-ondes, les producteurs ont propose des 
grains de maYs emballes dans des poches avec de la matiere grasse immobilisant 
les grains de maYs a f roid car la matiere grasse se f ige. 

En eff et, pour assurer un eclatement eff icace et le plus complet possible, il etait 
preferable que les grains de maYs restent presses les uns contre les autres. Les 
20 rayonnements etaient alors concentres et on augmentait I'eff icacite. 

Les grains de maYs eux-memes ne sont pas differents qu'ils soient utilises avec 
un chauffage thermique ou avec un chauffage par micro-ondes. II n'y a pas 
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besoin d'un traitement prealable particulier. C'est I'eau contenue dans les grains 
qui en se transformant en vapeur provoque T exposition de I'enveloppe et la 
formation du pop-corn. 

Dans le cas de ces emballages souples, la poche est en materiau adapte pour 
5 laisser passer les micro-ondes et sans se degrader sous leurs effets et cette 
poche sert egalement de contenant. Plus exactement, le complexe comprend au 
moins une couche reactive aux micro-ondes qui transmet une partie des micro- 
ondes, en absorbe une autre partie pour la transformer en rayonnement 
infrarouge et par contre reflechit les infrarouges ainsi produit pour 
10 reconstituer les conditions de chauffage suffisantes pour provoquer 
Teclatement des grains. 

Par contre, la poche apres cuisson reste tres chaude du fait de la tres f aible 
epaisseur de I 1 emballage et la chaleur generee. 

Une fois les grains eclates, dans le cas des pop-corn sucres si Ton veut 
15 transformer les sucres et obtenir les qualites organoleptiques engendrees par 
les reactions de Maillard qui donnent le goGt de caramel a partir du Sucre, il faut 
atteindre une temperature suff isante, ce qui rend un tel emballage complexe a 
realiser. 

Plus parti culierement, on connatt sous la denomination Crousti Pack, un produit de 
20 ce type. 

Pour le consommateur, il suff it de placer V emballage dans le four a micro-ondes, 
de mettre en marche ce dernier pendant la duree preconisee et de recuperer le 
contenant avec ses pop-corn prets a etre degustes. 

Czs\ le gonflement des pop-corn et la generation de vapeur d'eau avec la 
25 dilatation de Tair contenu qui assurent le gonflement et le deploiement de la 
poche contenant initialement les grains de mate. 



3 

Depuis, on sait que les fours a micro-ondes se sont perfectionnes et que le 
rayormement est homogene et qu'il n'y a plus la necessite de plaquer les grains 
les uns contre les autres. 

II subsiste par contre un probleme qui concerne la presentation car une f ois 
5 deployee la poche realisee en complexe de films en matiere plastique, celle-ci n'a 
aucune tenue et elle ne peut pas servir de contenant de presentation. Ainsi 
qu'indique ci-avant, la poche reste extremement chaude apres obtention des 
pop-corn. 

Par contre, on comprend aussi que I'emballage initial doit necessairement etre 
10 replie pour reduire son volume. Les grains pourraient bouger dans un contenant 
beaucoup trop grand avant cuisson, ce qui n'est pas souhaitable et de plus, il 
n'est pas possible de transporter des emballages d 9/10^ me vides. Itrfaut qu'ils?. 
soient replies. -% 
Aussi, la presente invention propose un dispositif qui permet de disposer et de> 
15 conser>/er des grains de mdfs, de realiser Teclatement de ces grains dans un fourf 
a micro-ondes et de presenter les pop-corn obtenus, avec une ouverture et une"? 
f ermeture facile. & 
A cet effet, la presente invention est decrite en detail en regard des dessins 
annexes qui montrent un mode de realisation preferentiel mais non limitatif , les 
20 figures correspondent d 

- figure 1A, une vue du dispositif de presentation et de cuisson de grains de maYs 
selon la presente invention, dans la position pliee, 

- figure IB, une vue de ce meme dispositif apres deploiement, pret a la cuisson, 
et 

25 - figure 2, une vue du flan permettant la realisation d'un tel dispositif. 

Sur la figure 1A, le dispositif 10 comprend un contenant 12 avec une base 14, une 
zone 16 de compensation, des moyens 18 de deploiement et des moyens 20 
d'ouverture/f ermeture de ce contenant. 
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V ensemble est realise de preference a partir de matiere cartonnee, plus 
particulierement un carton en fibre de bois vierge pour respecter une qualite 
alimentaire. 

La base est de forme rectangulaire ou carree et rigide sur une hauteur de 
5 Tordre de 1 a 2 centimetres pour fixer les idees. 

Cette base est destinee a recevoir les grains de mats bruts. Le volume de grains 
determine la quantite de pop-corn qui sera obtenue. Neanmoins, on comprend 
qu'il faut une epaisseur reduite car le pouvoir de penetration des micro-ondes 
dans les aliments reste faible, de Tordre de 2 cm. II faut done limiter a cette 
10 faible hauteur la base pour obtenir I'eff icacite la plus grande. 

Pour augmenter le volume, il convient de jouer sur les autres dimensions. 
La zone de compensation est pliee sur la figure 1A, avec neanmoins une amorce 
de depliage en sorte de pouvoir distinguer les differentes parties. Dans la 
realite des faits, la hauteur de I' ensemble apparaTt comme etant sensiblement 
15 celle de la hauteur de la base. 

Cette zone de compensation comprend des pliages 22 et 24, respectivement 
menages sur les faces en vis-a-vis dites faces 26 escamotables et faces 28 
raidisseuses. 

Les faces 26 escamotables comportent chacune un pli 30, obtenu par rainage de 
20 la matiere cartonnee, ce pli etant sensiblement au milieu de chacune des faces et 
parallele a la base. 

Les faces 28 raidisseuses comportent chacune plusieurs plis, un premier pli 32 
dans la continuity des plis 30, disposes dans le plan median. Par contre, chaque pli 
32 est obtenu aussi par rainage mais comporte en partie centrale une decoupe 
25 34 permettant de constituer un f enetre en losange, a ouverture variable durant 
les manoeuvres de deploiement, comme cela sera indique ulterieurement. La 
decoupe 34 est lineaire et comprend eventuellement des complements pour 
faciliter cette ouverture. 
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En outre, il est prevu des plis 36 diagonaux, egalement obtenus par rainage. 

Ces plis rejoignent les angles du parallelepipede et ou du cube. 

On obtient ainsi un souf f let avec des parois rigides, pliables. 

Les moyens 18 de deploiement comprennent deux languettes 38, une par face 26 

5 escamotable. Comme montre sur la figure 2, chaque languette est 
avantageusement en forme de Te. Une f ente 40, est menagee dans chaque pli 30, 
d'une longueur permettant le passage de la branche 42 longitudinale du Te et 
Interdisant le passage de la branche 44 transversale. bans ce mode de 
realisation presente, le montage est simple et purement mecanique. 

10 La branche transversale est eventuellement col lee directement sur cette face 
26 escamotable mais a I'exterieur. 

Les moyens 20 d'ouverture/fermeture de ce contenant comprennent deux volets 
46, 48 rabattables et munis chacun d'une oreille 50, 52. Chaque oreille:"est.apte 
a venir immobiliser le volet oppose pour assurer un verrouillage des volets en 

15 position de fermeture du contenant. . -\ v 

Le fond 52 du contenant est realise de f agon connu en bottage par quatre volets 
54-60 a superposition alternee. k. : , 

Pour avoir la certitude que les grains de maYs sont bien maintenus sans risque de 
passer a travers ces volets a superposition alternee, il est prevu un bac 62, 

20 represents sur la figure 2. 

Ce bac est aussi realise en materiau absorbant I'energie transportee par les 
micro-ondes et susceptible de generer des rayonnements infrarouges aptes a 
declencher les reactions de Maillard lorsqu'il s'agit de grains avec sucres. Dans 
le cas de grains de maYs sales ou beurres, il ne se produit aucune transformation 

25 mais I'absorption d'energie ameliore I'eclatement. 

Pour la conservation des grains de maYs avec le degre hygrometrique necessaire 
a son eclatement, de I'ordre de 14% generalement, il est necessaire de placer le 
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dispositif sous un film complexe adapte. Ce complexe de protection est ouvert au 
moment de I* utilisation comme pour tout autre produit alimentaire de ce type. 
La mise en csuvre de ce dispositif de presentation et de cuisson des grains de 
maTs pour en f aire des pop-corn est maintenant indiquee. 
5 Le consommateur retire de son film d'emballage et de conservation le dispositif 

qui est sous forme pliee avec les grains de maTs immobilises dans la base, dans le 

bac62,s'ily enaun. 

Le consommateur tire sur les deux languettes 38, en sorte d'ecarter les deux 
faces 26 escamotables, au droit de chaque pli 30, ce qui a pour effet de 
10 deployer ces deux faces, d'ecarter la base 14 des moyens 20 de fermeture et 
deployer simultanement les faces 28 raidisseuses. La fenetre 34 se referme 
pour ne devenir qu'une fente et ces faces raidisseuses deviennent sensiblement 
planes. 

Le four a micro-ondes est mis en service pendant la duree preconisee, ce qui 
1 5 provoque I ' eclatement des grains de maTs et la transformation des sucres. 
Le dispositif est alors rempli de pop-corn pret a la degustation. 
Le volume du contenant est etabli en fonction du volume de grains contenu 
initialement dans la base. 

Le consommateur ouvre a sa convenance les deux volets 46, 48 en ecartant les 

20 deux oreilles 50, 52 pour piocher dans le volume interieur. 

On constate que le contenant est stable, rigide et permet non seulement la 
conservation prealable sous forme de volume reduit, la cuisson mais aussi la 
presentation, sans qu'il y ait besoin de dechirer ou de decouper une poche avec 
les aleas que cela represent e de renverser I* ensemble du contenu. 

25 De plus, avantage important qui solutionne le probleme de la chaleur residueile, 
les fentes menagees dans les differentes faces permettent une evacuation de la 
vapeur d'eau et evite la concentration de cette chaleur residueile. 
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On remarque aussi qu'il est possible de refermer les deux volets 46 et 48 pour 
conserver les pop-corn restant en vue d'une consommation ulterieure. 
Un tel dispositif est interessant industriellement pour sa fabrication simple 
En effet, le dispositif selon I' invention est parfaitement rigide en lui-meme. 
5 Le pliage, le remplissage et I'emballage du dispositif selon la presente invention 
peuvent etre aisement automatises. 

Le carton a ete mentionn^ car il s'agit d'un materiau particulierement adapte 
mais on pourrait utiliser un materiau de synthese, une des conditions etant de 
presenter une certaine rigidite. 
10 De meme, la forme presentee est de dimensions constantes sur la hauteur mais 
le contenant peut etre de forme pyramiddle tronquee inversee. 
Selon un perfect ionnement les volets 46 et 48 peuvent etre rendus det#hables, 
d I'aide d'une predecoupe pour assurer une ouverture totalement degagee. 
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REVINDICATIONS 

1. Dispositif de presentation et de cuisson de grains de maTs pour la fabrication 
de pop corn, caracterise en ce qu'il comprend un contenant (12) avec une base 
(14), une zone (16) de compensation susceptible de prendre au moins deux 
positions Tune repliee et I'autre deployee et des moyens (18) de deploiement. 
5 2. Dispositif de presentation et de cuisson de grains de maTs selon la 
revendication 1, caracterise en ce que la zone de compensation comprend quatre 
faces, deux faces (26) escamotables et deux faces (28) raidisseuses, en vis-a- 
vis et des pliages (22, 24), respectivement menages sur ces faces. 

3. Dispositif de presentation et de cuisson de grains de mats selon la 
10 revendication 2, caracterise en ce que les faces (26) escamotables comportent 

chaeune un pli (30), ce pli etant sensiblement au milieu de chacune de ces faces 
et parallele a la base. 

4. Dispositif de presentation et de cuisson de grains de maTs selon la 
revendication 2 ou 3, caracterise en ce que les faces (28) raidisseuses 

15 comportent chacune un premier pli (32), dispose dans le plan median, une 
decoupe (34) en partie centrale, ce pli permettant de constituer un fenetre en 
losange, d ouverture variable et des plis (36) diagonaux. 

5. Dispositif de presentation et de cuisson de grains de maTs selon Tune 
quelconque des revendications precedentes, caracterise en ce que les moyens 

20 (18) de deploiement comprennent deux languettes (38), une par face (26) 
escamotable, 

6. Dispositif de presentation et de cuisson de grains de maTs selon la 
revendication 5, caracterise en ce que chaque languette (38) est en forme de Te 
et traverse une fente (40), menagee dans chaque pli (30), d'une longueur 



permettant le passage de la branche (42) longitudinale du Tc et interdisant le 
passage de la branche (44) transversale. 

7. bispositif de presentation et de cuisson de grains de maYs selon la 
revendication 6, caracterise en ce que la branche transversale (44) est 

5 avantageusement collee contre la paroi exterieure de chaque face (26) 
escamotable. 

8. bispositif de presentation et de cuisson de grains de maYs selon Tune 
quelconque des revendications precedentes, caracterise en ce que les moyens 
(20) d'ouverture/fermeture comprennent deux volets (46, 48) rabattables et 

10 munis chacun d'une oreille (50, 52). 

9. bispositif de presentation et de cuisson de grains de maYs selon Tune 
quelconque des revendications precedentes, caracterise en ce qu'il comprend un 
bac (62) rapporte dans la base (14). 

10. bispositif de presentation et de cuisson de grains de maYs selon Tune 
15 quelconque des revendications precedentes, caracterise en ce que le^contenant 

est realise en carton. ; 
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